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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme und

bewahren Sie sie griffoereit am Gerat auf.

Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige Hinweise zur sicheren und sachgeméafRen Nutzung des
Gerdats. Sie ist vor der ersten Inbetriebnahme sorgféltig zu lesen und aufzubewahren.

Bei Weitergabe des Gerats an Dritte ist diese Bedienungsanleitung mitzugeben.

Die Anleitung richtet sich an private Nutzer und gewerbliche Anwender.

A WARNUNG

Installation, Wartung und Reparaturen dirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal
durchgefuhrt werden.

Das Gerat ist ausschliel3lich fiir die in dieser Anleitung beschriebenen Anwendungen bestimmt.

Bei unsachgemalfier Nutzung oder Verdnderungen am Gerat Gbernimmt der Hersteller bzw.
Inverkehrbringer keine Haftung.

Diese Anleitung entspricht dem Stand der Technik zum Zeitpunkt der Verdffentlichung. Technische
Anderungen bleiben vorbehalten.

LIEFERUMFANG

e Fritteuse

e Olbehalter (Anzahl modellabhangig)

e Frittierkorb/-kérbe (Anzahl modellabhangig)

e Deckel (Anzahl modellabhéngig)

e Schutzplatte(n) fur Heizelement(e) (Anzahl modellabhéngig)
e integrierte Heiz- und Steuereinheit (Anzahl modellabhéngig)
¢ Anschlussleitung / Netzkabel (modellabhangig)

e Bedienungsanleitung

Der tatsachliche Lieferumfang kann je nach Modell variieren. Abbildungen dienen der Illustration.

NORMEN UND RICHTLINIEN

Dieses Gerat wurde gemaR den einschlagigen gesetzlichen Bestimmungen der Europaischen Union
entwickelt, hergestellt und gepruft.

Die Einhaltung der geltenden EU-Richtlinien sowie gegebenenfalls angewandter harmonisierter
Normen wird durch die EU-Konformitétserklarung bestatigt.



(©) GASTROHERD

EF-ECO6_ECO6_6_EBFE20A_BA_de V01 1.docx Seite 4 von 22

Detaillierte Angaben zu den zugrunde liegenden Richtlinien und Normen sind der EU-
Konformitatserklarung zu entnehmen.

KONFORMITATSERKLARUNG

Konformitatserklarung vor. Die EU-Konformitatserklarung ist dem Gerat
beigefiigt oder kann beim Hersteller bzw. Inverkehrbringer angefordert werden.

c € Fir das in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Gerét liegt eine EU-

TECHNISCHE UBERSICHT
Produktbezeichnung Elektro-Fritteuse ECO 6 Elektro-Doppel-Fritteuse . Elektro Backv.varen-
Liter ECO 646 Liter Fntteusg -20,4 Liter - 5 kW
- mit Ablasshahn
Artikelnummer GH-EF-ECO6 GH-EF-ECO6_6 GH-EBFE20A
Material Innenmaterial: Edelstahl SUS21/AISI201 Innensrlr]ggalr/lz:isllizdoellstahl
AuBenmaterial: Edelstahl SUS430/ASIS430 .
AuBenmaterial: Edelstahl
SUS21/AISI201
Energieart elektrisch
Anschlusswert (kW) 2,5 | 2x2,5 5
Nennspannung (V) 230 400
Frequenz (Hz) 50
Leistungsaufnahme (W) 2500 2 x 2500 5000
Anschluss 230V / Schuko 2x230V/ Schuko 400V / Drehstrom
Steuerung mechanisch (Thermostat)
Ausfihrung / Modell Einzelbecken Doppelbecken I Einzelbecken
Aufstellart Tischgeréat
Einsatzbereich Innenbereich
Temperaturbereich (°C) +60 bis +200
Heizart Elektro
Anzahl Frittierbecken) 1 | 2 1
Korbmafs (B x TxH, 210x 185 x 108 466 x 260 x 150
mm)
Korbmaterial vernickeltes Eisen Edelstahl AISI201
Kapazitat (L) 6 6+6 20,4
:ﬁq‘;”ktmage (BXTxH, 262 x 409 x 300 540 x 409 x 300 597 x 505 x 460
Verpackungsmafe (B x 325 x 470 x 310 600 x 470 x 310 615 x 560 x 435
TxH, mm)
Gewicht (kg) 5,2 10,1 8,2
Versandgewicht (kg) 6,8 12 9,2

Das Typenschild befindet sich am Gerat und enthélt wichtige technische Informationen wie Modell- und
Seriennummer sowie elektrische Anschlusswerte. Bitte halten Sie diese Angaben bei Service- oder
Ersatzteilanfragen bereit.
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SYMBOLERKLARUNGEN
WARNUNG / WARNING / AVERTISSEMENT

o DE: Weist auf eine Gefahr hin, die schwere Verletzungen verursachen kann.
¢ EN: Indicates a hazard that may cause serious injury.
¢ FR: Indique un danger pouvant entrainer des blessures graves.

ELEKTRISCHE SPANNUNG / ELECTRIC SHOCK / ELECTROCUTION

e DE: Gefahr durch elektrische Spannung. Kann schwere Verletzungen oder Tod verursachen.
¢ EN: Hazard due to electrical voltage. May cause serious injury or death.
¢ FR: Danger lié a la tension électrique. Peut entrainer des blessures graves ou mortelles.

HEISSE OBERFLACHE / HOT SURFACE / SURFACE CHAUDE

¢ DE: Heil3e Oberflache. Beriihrung kann zu Verbrennungen fuhren.
e EN: Hot surface. Contact may cause burns.
¢ FR: Surface chaude. Le contact peut provoquer des brdlures.

ENTZUNDBARE STOFFE / FLAMMABLE SUBSTANCES / SUBSTANCES
INFLAMMABLES

¢ DE: Entziindbare Stoffe. Es besteht Brand- und Verletzungsgefahr.
¢ EN: Flammable substances. Risk of fire and injury.
¢ FR: Substances inflammables. Risque d’incendie et de blessures.

> B B B

ALLGEMEINE HINWEISE

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung griffoereit in der Nahe des Geréts auf und lesen Sie sie
vor der ersten Inbetriebnahme sorgféltig durch.

Bei Weitergabe des Gerats an Dritte ist diese Bedienungsanleitung mitzugeben.

A WARNUNG

Dieses Gerat ist nicht daftir bestimmt, von Kindern oder von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten ohne Aufsicht bedient zu werden.

Verwenden Sie das Geréat ausschlie3lich entsprechend den Angaben in dieser
Bedienungsanleitung.

Nach dem Auspacken des Gerats prufen Sie dieses auf sichtbare Schaden sowie auf Vollstandigkeit
des Lieferumfangs. Bei Beschadigungen oder fehlenden Komponenten nehmen Sie das Gerat nicht
in Betrieb und wenden Sie sich an Ihren Handler.

A\ WARNUNG

Verpackungsmaterialien sind von Kindern fernzuhalten. Es besteht Erstickungsgefahr.
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Bewahren Sie die Originalverpackung nach Moglichkeit auf, da nur in dieser ein sicherer Transport
des Gerats gewahrleistet ist.

Bei Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kénnen Funktionsstérungen, Sachschaden oder
Sicherheitsrisiken entstehen.

SICHERHEITSHINWEISE

Eine unsachgemalie Installation, Bedienung oder Wartung des Gerats kann zu Sachschaden,
Funktionsstorungen oder Verletzungen fihren. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise
sorgféltig.

A\ WARNUNG

Installation, Anschluss, Wartung und Reparaturen dirfen nur durch geeignete, unterwiesene
Personen erfolgen. Arbeiten an elektrischen, gasfuhrenden, wasserfihrenden oder
kaltetechnischen Komponenten dirfen ausschlieRlich durch qualifiziertes Fachpersonal
durchgefuhrt werden.

/\ ELEKTRISCHE SPANNUNG

Vor Reinigungs-, Wartungs- oder Instandhaltungsarbeiten ist das Gerat gemanR den jeweiligen
Vorgaben von der Energie- und Medienversorgung zu trennen und gegen unbeabsichtigtes
Wiedereinschalten zu sichern.

Sofern das Gerat nicht ausdricklich fiir den AuRenbereich zugelassenist, ist es
ausschlieR3lich fur den Einsatz in Innenraumen vorgesehen.

A\ WARNUNG
Schutzeinrichtungen und sicherheitsrelevante Bauteile dirfen nicht entfernt, verandert oder

auBer Funktion gesetzt werden.

Bei Storungen oder ungewohnlichen Betriebszustanden ist das Gerat sofort aul3er Betrieb zu
nehmen und durch qualifiziertes Fachpersonal Gberprufen zu lassen.

Das Gerat darf ausschlie3lich bestimmungsgemar und entsprechend den Angaben in dieser
Bedienungsanleitung verwendet werden.

Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem Zustand betrieben werden. Beschéadigte Geréate oder
Gerate mit erkennbaren Fehlfunktionen dirfen nicht in Betrieb genommen werden.

A\ HEISSE OBERFLACHE

Wahrend des Betriebs kdnnen sehr hohe Temperaturen auftreten. Es besteht Verbrennungs-
und Verbrihungsgefahr.
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A WARNUNG

Bei Fett- oder Olbranden darf kein Wasser verwendet werden.

GERATEAUFSTELLUNG

Allgemeine Aufstellhinweise

Halten Sie die vom Hersteller angegebenen Mindestabstande ein und stellen Sie das Gerat auf
einem geeigneten, stabilen und tragfahigen Untergrund auf, um eine ausreichende Luftzirkulation
zu gewabhrleisten.

Laftungsoffnungen sowie Luftansaug- und Abluftbereiche dirfen nicht abgedeckt oder zugestellt
werden.

Schiitzen Sie das Gerat vor duReren Einflissen, die den sicheren Betrieb beeintrachtigen kénnen.

A\ WARNUNG
Achten Sie darauf, dass das Gerat standsicher aufgestellt ist und nicht unbeabsichtigt
verschoben oder umgestoRen werden kann.
Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme samtliches Verpackungsmaterial sowie
Transportsicherungen.

Beachten Sie nach dem Aufstellen oder Umsetzen des Gerats die vorgegebene Wartezeit vor der
Inbetriebnahme.

Sofern in den produktspezifischen Aufstellungshinweisen nichts anderes angegeben ist, sind die
Gerate flr den Betrieb in geschlossenen Innenraumen vorgesehen.

Beachten Sie zusatzlich die produktspezifischen Hinweise zur Aufstellung und Verwendung in den
folgenden Abschnitten dieser Bedienungsanleitung.

Produktspezifische Aufstellungshinweise

A\ HEISSE OBERFLACHE

Stellen Sie das Gerat ausschlief3lich auf hitzebestandigen und ebenen Flachen auf.

A WARNUNG

Halten Sie ausreichenden Abstand zu brennbaren Materialien und Oberflachen ein.

Beachten Sie die geltenden Brandschutzvorschriften.
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GERATEANSCHLUSS

Allgemeine Hinweise zum Gerateanschluss

Der ordnungsgemaf3e Anschluss des Gerats ist Voraussetzung fir einen sicheren Betrieb und eine
einwandfreie Funktion.

A WARNUNG

Der Anschluss des Geréts darf ausschlie3lich gemaf den Angaben auf dem Typenschild sowie
den technischen Daten erfolgen.

Priifen Sie vor dem Anschluss, ob die angegebenen Anschlusswerte mit den vorhandenen
Versorgungsanschliissen Gbereinstimmen.

Anschlussarbeiten dirfen nur durch qualifiziertes Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Stellen Sie sicher, dass die jeweilige Anschlussstelle jederzeit frei zuganglich ist, um das Geratim
Notfall schnell von der jeweiligen Versorgung trennen zu kdnnen.

Beachten Sie zusatzlich die produktspezifischen Hinweise zum Gerateanschluss in den folgenden
Abschnitten dieser Bedienungsanleitung.

Produktspezifische Hinweise zum Gerateanschluss

/\ ELEKTRISCHE SPANNUNG

Das Gerat darf nur an eine ordnungsgemalf installierte und geerdete elektrische
Anschlussstelle angeschlossen werden.

Verwenden Sie keine Adapter, Steckdosenleisten oder Verlangerungskabel.

Das Netzkabel darf nicht gequetscht, geknickt oder Gber scharfe Kanten gefihrt werden
und ist von heiRen Oberflachen, offenen Flammen und Feuchtigkeit fernzuhalten.

Beschéadigte Anschlussleitungen durfen nicht verwendet werden und mussen durch
qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden.
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STRUKTUR UND TEILE

Kontrollleuchten
Temperaturregler (Drehknopf)\
Heiz- und Steuereinheit N =

Deckelgriff

Deckel

Korbgriff

Frittierkorb

Netzanschlussleitung

Die Abbildungen dienen der schematischen Darstellung und sind exemplarisch. Abweichungen in Abmessungen,
Ausfuhrung und Ausstattung sind modellabhéangig maoglich.

Technische Zeichnung
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ERSTE INBETRIEBNAHME

Allgemeine Hinweise zur Inbetriebnahme

Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme samtliche Verpackungsmaterialien und
Transportsicherungen.

Uberprfen Sie das Gerat auf Vollstandigkeit sowie auf sichtbare Beschadigungen.

Stellen Sie das Gerat gemaf? den Hinweisen in Kapitel Gerateaufstellung auf.

Reinigen Sie das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme gemaf den Angaben im Kapitel Reinigung.
SchlieRen Sie das Gerat gemaR den Hinweisen in Kapitel Gerateanschluss an.

Schalten Sie das Gerat ein und nehmen Sie die grundlegenden Einstellungen gemaf dieser
Bedienungsanleitung vor.

A\ WARNUNG

Stellen Sie sicher, dass das Gerat ordnungsgemaf? funktioniert, bevor es bestimmungsgeman
verwendet wird.

Produktspezifische Hinweise zur Inbetriebnahme

A\ HEISSE OBERFLACHE

Schalten Sie das Gerat ein und lassen Sie es gemaR den Herstellerangaben aufheizen.
Fuhren Sie gegebenenfalls einen Probelauf ohne Produkt durch.

Erst nach ordnungsgemafiem Aufheizen darf das Gerat bestimmungsgeman verwendet
werden.
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BEDIENUNG UND EINSTELLUNGEN

Allgemeine Bedienhinweise

Bedienen Sie das Gerat ausschlieBlich gemald den Angaben in dieser Bedienungsanleitung.

Nehmen Sie Einstellungen nur vor, wenn Sie mit der Funktion des Gerats vertraut sind.

A WARNUNG

Verandern Sie keine sicherheitsrelevanten Einstellungen oder Bauteile.
Verwenden Sie das Gerét nur im bestimmungsgemafien Betriebszustand.

Achten Sie wéahrend des Betriebs auf ungewoéhnliche Gerdusche, Geriiche oder
Fehlfunktionen.
Nehmen Sie das Gerat bei Stérungen aulRer Betrieb.

Beachten Sie die Hinweise zur Sicherheit, Wartung und Reinigung in den entsprechenden Kapiteln
dieser Bedienungsanleitung.

Produktspezifische Bedien- und Einstellhinweise

Stellen Sie die gewilinschte Betriebstemperatur bzw. Leistungsstufe geméan den Herstellerangaben
ein.

Lassen Sie das Gerat vor der Nutzung vollstandig aufheizen.

A\ HEISSE OBERFLACHE

Offnen Sie Abdeckungen oder Tiiren vorsichtig, da heiRe Dampfe oder Oberflachen auftreten
kénnen.

Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch ordnungsgeman aus.

EF-ECO6 / EF-ECO6_6

Bedienung:

e Setzen Sie die Schutzplatte Gber das Heizelement ein.

Fullen Sie den Frittierer etwa bis zur Halfte mit Ol oder Fett und schlieRen Sie den Deckel.
e Stecken Sie den Netzstecker ein —die griine Kontrollleuchte leuchtet.

¢ Drehen Sie den Temperaturregler im Uhrzeigersinn auf die gewlinschte Temperatur. Die
rote Kontrollleuchte leuchtet.

e Warten Sie, bis die rote Kontrollleuchte erlischt (ca. 10 Minuten).

e Offnen Sie den Deckel vorsichtig (Verbrennungsgefahr durch Dampf).
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Geben Sie das Frittiergut in den Korb und setzen Sie ihn ein (fur kleine Lebensmittel). GroRe
Lebensmittel direkt in den Olbehalter geben. Nicht Gberfillen und Lebensmittel gut
trocknen.

Deckel schlief3en.

Wahrend des Frittierens schaltet sich die rote Kontrollleuchte ein und aus
(Temperaturregelung).

Nach dem Frittieren Deckel vorsichtig 6ffnen (Dampf/Olspritzer beachten).
Korb herausnehmen und tiberschiissiges Ol abtropfen lassen.
Lebensmittel in eine Schiissel oder ein Sieb geben.

Fur weitere Portionen warten, bis die rote Kontrollleuchte wieder ausgeht.
Gerat ausschalten und Netzstecker ziehen.

Ol/Fett vollstandig abkihlen lassen, bevor es entfernt wird. Ol regelméaRig wechseln (nach
ca. 10-15 Anwendungen oder bei Geruch, Schaumbildung oder Verfarbung).

Ruckstande am Heizelement regelmaf3ig reinigen.

Lebensmittel: Temperatur:
Pommes (Chips) 143°C
Hahnchenfligel 179°C
Hahnchenschenkel 179°C
Fischstiicke 179°C
Steak 179°C
EBFE20A
Bedienung:

Uberpriifen Sie anhand der Installationsvorgaben, ob die Stromversorgung
ordnungsgemal und sicher installiert ist.

Wahrend des Betriebs muss der Olstand immer tber der Halfte des Olbehélters liegen.

Schalten Sie den Hauptschalter K1 ein — die rote Kontrollleuchte leuchtet und das Gerat
wird mit Strom versorgt. Drehen Sie den Temperaturregler im Uhrzeigersinn auf die
gewtunschte Temperatur (roter Markierungspunkt). Dabei leuchtet die gelbe
Kontrollleuchte und die rote erlischt — dies zeigt an, dass das Heizelement voriibergehend
nicht heizt und die Oltemperatur ansteigt.

Sobald die gewtiinschte Temperatur erreicht ist, unterbricht der Thermostat automatisch
die Stromzufuhr. Die gelbe Kontrollleuchte erlischt, die rote leuchtet, und das Heizelement
stoppt das Heizen.

Sinkt die Temperatur leicht ab, schaltet der Thermostat automatisch wieder ein. Die gelbe
Kontrollleuchte leuchtet, die rote erlischt, das Heizelement arbeitet wieder und die
Temperatur steigt erneut.

Dieser Zyklus wiederholt sich kontinuierlich, um die Temperatur innerhalb eines
konstanten Bereichs zu halten.
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e Der Deckel dient dazu, Warme zu halten und das Gerét sauber zu halten. Beim Aufsetzen
muss sichergestellt werden, dass kein Wasser daran haftet, da dieses in das Ol gelangen
und heiRRes Ol spritzen kann.

o Der mitgelieferte Spezialkorb ist fur kleine Lebensmittelstiicke vorgesehen. Er verfugt Gber
einen Griff und eine Aufhangevorrichtung. Wahrend des Frittierens wird der Korb ins Ol
eingesetzt. Nach dem Frittieren kann er eingehéngt werden, damit tiberschiissiges Ol
abtropfen kann.

e Nach dem Gebrauch den Temperaturregler gegen den Uhrzeigersinn auf die Nullstellung
drehen und die Stromzufuhr aus Sicherheitsgriinden unterbrechen.

e Wenn das Ol abgelassen werden soll, darf dies erst erfolgen, nachdem es auf eine sichere
Temperatur abgekihlt ist. Zuerst Korb und Schutzplatte entfernen, dann die Stromzufuhr
trennen und die Steuereinheit anheben (die Heizelemente stehen dabei senkrecht im
Behalter). Alternativ kann die Steuereinheit abgenommen und an einem trockenen Ort
abgelegt werden, um den Olbehalter zu entnehmen und zu reinigen.

e Rickstande im Ol sowie Verschmutzungen am Heizelement sollten regelmaRig entfernt
werden.

¢ Die Schutzplatte dient dem Schutz des Heizelements und muss beim Frittieren im
Olbehalter eingesetzt sein.

Hinweis: Das Gerat ist mit einem Uberhitzungsschutz mit Reset-Taste ausgestattet. Wird die
eingestellte Temperatur Uberschritten, aktiviert sich der Schutzmechanismus automatisch. Vor der
erneuten Inbetriebnahme muss die Reset-Taste gedriickt werden. Danach kann das Gerat wieder
normal verwendet werden.

REINIGUNG

Allgemeine Reinigungshinweise

/\ ELEKTRISCHE SPANNUNG

Trennen Sie das Gerat vor jeder Reinigung vom Strom-, Gas- bzw. Wassernetz.

Reinigungsarbeiten dirfen nur im abgekihlten Zustand durchgefiihrt werden.

Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit in elektrische Bauteile, Luftungs6ffnungen oder
Bedienelemente gelangt.

Reinigen Sie das Geréat regelmafig, um Hygiene, Funktion und Lebensdauer sicherzustellen.

A WARNUNG

Verwenden Sie keine Hochdruckreiniger, Dampfreiniger oder offenen Wasserstrahlen.
Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Fllssigkeiten.

Verwenden Sie ausschlielich milde, handelstibliche Reinigungsmittel.
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Verwenden Sie keine scheuernden, aggressiven, bleichenden, atzenden oder I6sungsmittelhaltigen
Reinigungsmittel.

Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen Tuch oder Schwamm.

Trocknen Sie das Gerat nach der Reinigung vollstandig ab.

Produktspezifische Reinigungshinweise

Entfernen Sie Fett- und Speisereste regelmafig.
Verwenden Sie geeignete Reinigungsmittel fur fettlésende Verschmutzungen.
Achten Sie darauf, dass keine Reinigungsmittelrtickstande im Gerét verbleiben.

Edelstahloberflachen sind regelmé&Rig zu reinigen, um hygienische Bedingungen und den
Werterhalt sicherzustellen.

Verwenden Sie ausschlieBlich fur Edelstahl geeignete Reinigungsmittel oder milde, nicht
scheuernde Reinigungsmittel.

Wischen Sie Edelstahloberflachen — sofern erkennbar — in Schliffrichtung.

Verwenden Sie keine chlor- oder bleichmittelhaltigen Reinigungsmittel, da diese Korrosion oder
Oberflachenschaden verursachen kdnnen.

Verwenden Sie keine Stahlwolle, Drahtbursten oder abrasive Reinigungshilfen.

Trocknen Sie Edelstahloberflachen nach der Reinigung sorgfaltig ab.

WARTUNG

Allgemeine Wartungshinweise

Wartungsarbeiten dienen der Betriebssicherheit und der langfristigen Funktionsfahigkeit des
Gerats.

Wartungsarbeiten dirfen nur im technisch sicheren Zustand des Geréats durchgefiihrt werden.

Uberpriifen Sie das Gerat regelméaRig auf sichtbare Beschadigungen und Funktionsstérungen.

A\ WARNUNG

Reparaturen und Eingriffe in technische Bauteile diirfen ausschlie3lich durch qualifiziertes
Fachpersonal erfolgen.

Anderungen am Gerét sind unzuléssig und kénnen zum Verlust von Gewéhrleistungs- und
Haftungsanspriichen fuhren.

Verwenden Sie ausschlielich Originalersatzteile oder vom Hersteller freigegebene Ersatzteile.
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Produktspezifische Wartungshinweise

Kontrollieren Sie regelmafiig Bedienelemente und Schalter auf ordnungsgemalfie Funktion.
Entfernen Sie Fett- und Speisereste, um Funktionsstérungen zu vermeiden.

Uberpriifen Sie hitzebelastete Bauteile regelmaRig auf Verschleil.

A\ WARNUNG

Lassen Sie sicherheitsrelevante Bauteile regelmaf3ig durch qualifiziertes Fachpersonal
prufen.

GERAT AURER BETRIEB NEHMEN / LAGERUNG /TRANSPORT

Geréat auf3er Betrieb nehmen

Entfernen Sie alle Lebensmittel, Betriebsstoffe oder Inhalte aus dem Gerét.

Schalten Sie das Gerat aus und versetzen Sie es in einen sicheren, auRer Betrieb befindlichen
Zustand.

Reinigen Sie das Gerat innen und auf3en gemaR Kapitel Reinigung.
Offnen Sie Tiren oder Abdeckungen, damit das Gerét vollstandig trocknen kann.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig trocken ist, bevor es auf3er Betrieb genommen oder
gelagert wird.
A\ WARNUNG
Sichern Sie das Gerét so, dass ein unbeabsichtigtes Hineinklettern von Kindern oder
Haustieren ausgeschlossen ist.

Bei Nichtbeachtung besteht Erstickungs- oder Verletzungsgefahr.

Lagerung

Lagern Sie das Gerat an einem trockenen, sauberen, staubfreien und gut belifteten Ort.

Der Lagerort muss vor Feuchtigkeit, Frost, direkter Sonneneinstrahlung und Hitze geschitzt sein.
Stellen Sie das Geréat standsicher und kippsicher ab.

Decken Sie das Geréat ab oder verwenden Sie nach Mdglichkeit die Originalverpackung, um es vor
Beschéadigungen zu schiitzen.

A\ WARNUNG

Verpackungsbestandteile sind von Kindern fernzuhalten, da Erstickungsgefahr besteht.
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Transport

Bereiten Sie das Gerat vor dem Transport gemalf3 den beschriebenen Hinweisen zum Auf3er-
Betrieb-Nehmen vor.

Verwenden Sie fur den Transport nach Mdglichkeit die Originalverpackung.

Schiitzen Sie das Gerat vor StéRen, scharfen Kanten, Feuchtigkeit, Regen und Witterungseinfllssen.
Transportieren Sie das Gerat moglichst in aufrechter Position.

Neigen Sie das Gerét nicht starker als vom Hersteller angegeben.

Vermeiden Sie starke Erschiitterungen und Stol3e.

FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG

A\ WARNUNG

Bei Storungen oder Fehlfunktionen ist das Gerat aul3er Betrieb zu nehmen.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu 6ffnen oder zu reparieren.

Nehmen Sie keine Eingriffe an elektrischen, gasfuhrenden oder wasserfiihrenden Bauteilen
VOor.

Flhren Sie ausschlieBlich einfache Sicht- und Funktionspriifungen durch.

Kann eine Stoérung durch die nachfolgenden Hinweise nicht behoben werden, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Servicebetrieb.

Problem Ursache / MaRnahme

Gerat heizt nicht oder Prufen Sie, ob das Gerét eingeschaltet ist.

unzureichend Prifen Sie die Temperatureinstellung oder Leistungsstufe.
Prufen Sie, ob Sicherheitsabschaltungen ausgeldst wurden.
Prufen Sie Stromversorgung, Sicherung und Netzkabel.

Geréat startet nicht / keine Prufen Sie die Stromversorgung und Sicherung. Stellen Sie sicher, dass der Stecker

Anzeige korrekt eingesteckt ist.

Gerét schaltet sich Prufen Sie, ob das Gerat Uberhitzt ist.

waéhrend des Betriebes ab Lassen Sie das Gerat abkuhlen und starten Sie es erneut.

Ol wird nicht hei3 Prifen Sie, ob der Temperaturregler korrekt eingestellt ist. MOglicherweise ist das
Heizelement oder der Thermostat defekt — Service kontaktieren.

Temperatur schwankt Thermostat arbeitet moglicherweise fehlerhaft. Gerat prifen lassen.

stark

Frittierergebnis nicht Temperatur zu niedrig oder Frittierzeit zu kurz. Temperatur erh6hen oder langer

knusprig/ zu hell frittieren.

Ol lauft tiber Zu viel Ol oder zu viel Frittiergut im Behalter. Olmenge reduzieren und Korb nicht

Uberfillen.
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Ol schaumt stark Lebensmittel zu feucht oder falsches Ol verwendet. Lebensmittel gut trocknen und
geeignetes Frittierdl verwenden.

Starkes Spritzen des Ols Wasser oder Eis im Frittiergut. Lebensmittel vollstandig auftauen und trocknen.

Kontrollleuchte Kontrollleuchte mdglicherweise defekt. Gerat durch Fachpersonal priifen lassen.

funktioniert nicht

Gerét riecht stark / Ol Ol ist verbraucht. Ol wechseln und Gerét reinigen.
verféarbt sich

Verschmutzungen im Geréat und Heizbereich regelméRig reinigen. Olbehdlter griindlich saubern.
Geréat / schlechte Leistung

SCHALTPLAN

EF-ECO6 / EF-ECO6_6

Sl—l

AC230V HL1 HL2 & EH

N

S Temperaturregler

HL1 Betriebsanzeige (grun)
HL1 Heizanzeige (rot)

EH Heizelement
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EBFE20A
Lle
L2
L3>
N . . -~
K I:‘—\
e b a1 m
" EHI1 EH2
HL
JL
L1/L2/L3 AuBenleiter (Drehstrom)
N Neutralleiter
E Schutzleiter (Erdung)
K1 Hauptschalter
WK Thermostat (Temperaturregler)
XW Temperaturbegrenzer (Uberhitzungsschutz / Sicherheitsthermostat)
WD Mikroschalter (z. B. Sicherheitsschalter der Steuereinheit)
HL Kontrollleuchte / Heizanzeige
JL Schiitz (AC-Leistungsschiitz)
EH1/EH2 Heizelemente (Heizstabe)

Unbefugte Eingriffe in elektrische Bauteile konnen zu schweren Verletzungen, Sachschaden oder zum Verlust
von Gewdhrleistungs- und Haftungsanspriichen fuhren.
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EXPLOSIONSZEICHNUNG UND ERSATZTEILLISTE

EF-ECO6

o

Pos. Bezeichnung Pos. Bezeichnung

1 Heizanzeige 14 Temperatursensor-Stabclip
2 Betriebsanzeige 15 Olbehalter

3 Thermostat 16 Temperaturregler-Drehknopf mit Grundplatte
4 5-polige Anschlussklemme 17 Temperaturregler

5 Rickabdeckung des Schaltkastens 18 Frittierkorb-Aufhangehaken
6 Mikroschalter 19 Deckelgriff

7 Kabelklemme 20 Deckel

8 Schaltkasten 21 Frittierkorb

9 Netzkabel 22 Frittierkorbgriff

10 Mutter 23 Flachgitter

11 Temperatursensor-Kabelclip 24 Gehause

12 Schutzplatte fur Heizelement 25 Geratefuld

13 Heizelement (Heizrohr)
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-
Pos. Bezeichnung Pos. Bezeichnung

1 Heizanzeige 14 Temperatursensor-Stabclip

2 Betriebsanzeige 15 Olbehalter

3 Thermostat 16 Temperaturregler-Drehknopf mit Grundplatte
4 5-polige Anschlussklemme 17 Temperaturregler

5 Rickabdeckung des Schaltkastens 18 Frittierkorb-Aufhangehaken

6 Mikroschalter 19 Deckelgriff

7 Kabelklemme 20 Deckel

8 Schaltkasten 21 Frittierkorb

9 Netzkabel 22 Frittierkorbgriff

10 M12 Mutter 23 Flachgitter

11 Temperatursensor-Kabelclip 24 Gehause

12 Schutzplatte fur Heizelement 25 Gerateful

13 Heizelement (Heizrohr)
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EBFE20A

Pos. Bezeichnung Pos. Bezeichnung

1 AC-Schiitz 14 Griff

2 Temperaturregler 15 Heizelement

3 Kontrollleuchte 16 Olbehalter

4 Schalter 17 Gehéuse

5 Thermostatplatte 18 FiRe

6 Temperaturregler-Drehknopf 19 Dichtung

7 Mikroschalter 20 Ventil

8 Temperaturbegrenzer 21 Montageschiene fiir AC-Schiitz
9 Rickabdeckung Schaltkasten (Dichtung) 22 Schaltkasten

10 Klemme 23 Dichtplatte Heizelement
11 Kabelclip 24 Frittierkorb

12 Netzkabel 25 Schutzplatte Heizelement
13 Halterung

Unbefugte Eingriffe in das Geréat oder der Austausch von Bauteilen durch nicht qualifiziertes Personal kénnen zu
Sicherheitsrisiken, Gerateschaden sowie zum Verlust von Gewahrleistungs- und Haftungsanspriichen fuhren.

Weitergehende Reparatur- und Wartungsinformationen fiir fachlich kompetente Reparateure gemaf Anhang Il
Nr. 2 ¢) der Verordnung (EU) 2019/2024 werden auf Anfrage vom Hersteller bzw. Inverkehrbringer zur Verfiigung
gestellt.
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VERPACKUNGSENTSORGUNG

&Y Die Verpackung dient dem Schutz des Gerdts wahrend Transport und Lagerung.

W@ Entsorgen Sie die Verpackungsbestandteile nach dem Auspacken getrennt nach
Materialart und fihren Sie sie den dafur vorgesehenen Sammel- und Recyclingsystemen zu.

Beachten Sie die Materialkennzeichnungen und gegebenenfalls vorhandenen Sortierhinweise auf
den einzelnen Verpackungsteilen sowie die geltenden ortlichen Vorschriften zur Abfallsammlung
und -entsorgung.

Die ordnungsgemafe Trennung und Entsorgung von Verpackungsmaterialien tragt zur
sachgerechten Abfallbewirtschaftung und zur Riickgewinnung von Ressourcen bei.

A WARNUNG

Verpackungsbestandteile wie Kunststofffolien, Beutel, Bander oder Formteile aus Kunststoff
oder Schaumstoff sind von Kindern fernzuhalten, da Erstickungsgefahr besteht.

Bewahren Sie die Verpackung nach Mdglichkeit auf, falls das Gerat zu einem spateren Zeitpunkt
transportiert oder gelagert werden soll.

GERATEENTSORGUNG

Hat das Gerat das Ende seiner Lebensdauer erreicht, entsorgen Sie es bitte
ordnungsgemal? an einer vorgesehenen Sammelstelle fur Elektro- und
— Elektronikaltgerate. Elektrogerate dirfen nicht ber den Hausmiull entsorgt werden.

Informationen zu Sammelstellen und Entsorgungsmaglichkeiten erhalten Sie bei lhrer zustéandigen
kommunalen Verwaltung. Durch die fachgerechte Entsorgung und Wiederverwertung leisten Sie
einen wichtigen Beitrag zum Umwelt- und Ressourcenschutz.

Technische und gestalterische Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten.

GastroHero GmbH  Osterbdnener Weg 1, 59077 Hamm / Germany
Tel.: +49 (0) 231 1772630
@ GASTRU HERU E-Mail: info@gastrohero.de
Kontaktformular:  https://service.gastro-hero.de/
Webseite: https://www.gastro-hero.de/



