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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme und

bewahren Sie sie griffbereit am Gerat auf.

Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige Hinweise zur sicheren und sachgemafien Nutzung des
Gerats. Sie ist vor der ersten Inbetriebnahme sorgfaltig zu lesen und aufzubewahren.

Bei Weitergabe des Gerats an Dritte ist diese Bedienungsanleitung mitzugeben.

Die Anleitung richtet sich an private Nutzer und gewerbliche Anwender.

£\ WARNUNG
Installation, Wartung und Reparaturen diirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir die in dieser Anleitung beschriebenen Anwendungen bestimmt.

Bei unsachgemalRer Nutzung oder Veranderungen am Gerat tibernimmt der Hersteller bzw.
Inverkehrbringer keine Haftung.

Diese Anleitung entspricht dem Stand der Technik zum Zeitpunkt der Veréffentlichung. Technische
Anderungen bleiben vorbehalten.

LIEFERUMFANG

e Planetenrihrwerk

Rihrkessel, 7 Liter
e Schneebesen

e Flachriihrer

e Knethaken

e Bedienungsanleitung

Der tatsdchliche Lieferumfang kann je nach Modell variieren. Abbildungen dienen der Illustration.

NORMEN UND RICHTLINIEN

Dieses Gerat wurde gemal} den einschlagigen gesetzlichen Bestimmungen der Europaischen Union
entwickelt, hergestellt und gepruft.

Die Einhaltung der geltenden EU-Richtlinien sowie gegebenenfalls angewandter harmonisierter
Normen wird durch die EU-Konformitatserklarung bestatigt.

Detaillierte Angaben zu den zugrunde liegenden Richtlinien und Normen sind der EU-
Konformitatserklarung zu entnehmen.
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Konformitatserklarung vor. Die EU-Konformitatserklarung ist dem Gerat

c € Fir das in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Gerat liegt eine EU-

beigefligt oder kann beim Hersteller bzw. Inverkehrbringer angefordert werden.

TECHNISCHE UBERSICHT

Produktbezeichnung Planetenriihrwerk ECO 7 Liter
Artikelnummer YPL7
Material Edelstahl
Energieart Elektrisch, Netzbetrieb
Anschlusswert (kW) 0,5
Nennspannung (V) 230V AC
Frequenz (Hz) 50
Leistungsaufnahme

w) 500
Steuerung manuell (iber Drehregler, stufenlos
Aufstellart Tischgerat
Einsatzbereich Innenbereich
Kesselvolumen 7 Liter
Verarbeitungsmenge 750 g
Drehzahl 0-302 U/min
Werkzeugrotation 0-1000 U/min
Nennstrom 1,6A
::;“ktmaﬂe (BxTxH, 242X 378 x 414
Verpackungsmafle

(Bx$xH,mﬁ1) 450 x 310 x 440
Gewicht (kg) 13
Versandgewicht (kg) 14

Das Typenschild befindet sich am Gerdt und enthdlt wichtige technische Informationen wie Modell- und
Seriennummer sowie elektrische Anschlusswerte. Bitte halten Sie diese Angaben bei Service- oder

Ersatzteilanfragen bereit.

SYMBOLERKLARUNGEN

WARNUNG / WARNING / AVERTISSEMENT

e EN: Indicates a hazard that may cause serious injury.

o DE: Weist auf eine Gefahr hin, die schwere Verletzungen verursachen kann.

e FR: Indique un danger pouvant entrainer des blessures graves.
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ELEKTRISCHE SPANNUNG / ELECTRIC SHOCK / ELECTROCUTION

o DE: Gefahr durch elektrische Spannung. Kann schwere Verletzungen oder Tod verursachen.
e EN: Hazard due to electrical voltage. May cause serious injury or death.
e FR: Danger lié a la tension électrique. Peut entrainer des blessures graves ou mortelles.

HEISSE OBERFLACHE / HOT SURFACE / SURFACE CHAUDE

o DE: HeiBBe Oberfliche. Beriihrung kann zu Verbrennungen fiihren.
o EN: Hot surface. Contact may cause burns.
e FR: Surface chaude. Le contact peut provoquer des briilures.

ENTZUNDBARE STOFFE / FLAMMABLE SUBSTANCES / SUBSTANCES
INFLAMMABLES

o DE: Entziindbare Stoffe. Es besteht Brand- und Verletzungsgefahr.
e EN: Flammable substances. Risk of fire and injury.
o FR: Substances inflammables. Risque d’incendie et de blessures.

ALLGEMEINE HINWEISE

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung griffbereit in der Nahe des Gerats auf und lesen Sie sie
vor der ersten Inbetriebnahme sorgfaltig durch.

Bei Weitergabe des Gerats an Dritte ist diese Bedienungsanleitung mitzugeben.

A\ WARNUNG

Dieses Gerat ist nicht dafuir bestimmt, von Kindern oder von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten ohne Aufsicht bedient zu werden.

Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich entsprechend den Angaben in dieser
Bedienungsanleitung.

Nach dem Auspacken des Gerats priifen Sie dieses auf sichtbare Schaden sowie auf Vollstandigkeit
des Lieferumfangs. Bei Beschadigungen oder fehlenden Komponenten nehmen Sie das Gerat nicht
in Betrieb und wenden Sie sich an lhren Handler.

A\ WARNUNG

Verpackungsmaterialien sind von Kindern fernzuhalten. Es besteht Erstickungsgefahr.

Bewahren Sie die Originalverpackung nach Moglichkeit auf, da nur in dieser ein sicherer Transport
des Gerats gewahrleistet ist.

Bei Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung konnen Funktionsstorungen, Sachschaden oder
Sicherheitsrisiken entstehen.
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SICHERHEITSHINWEISE

Eine unsachgemale Installation, Bedienung oder Wartung des Gerats kann zu Sachschaden,
Funktionsstorungen oder Verletzungen flihren. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise
sorgfaltig.

/\ WARNUNG

Installation, Anschluss, Wartung und Reparaturen diirfen nur durch geeignete, unterwiesene
Personen erfolgen. Arbeiten an elektrischen, gasfilhrenden, wasserfiihrenden oder
kaltetechnischen Komponenten diirfen ausschlieBlich durch qualifiziertes Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

/\ ELEKTRISCHE SPANNUNG

Vor Reinigungs-, Wartungs- oder Instandhaltungsarbeiten ist das Gerat gemal den jeweiligen
Vorgaben von der Energie- und Medienversorgung zu trennen und gegen unbeabsichtigtes
Wiedereinschalten zu sichern.

Sofern das Gerat nicht ausdriicklich fiir den AuRenbereich zugelassen ist, ist es
ausschlief3lich fiir den Einsatz in Innenrdumen vorgesehen.

A WARNUNG

Schutzeinrichtungen und sicherheitsrelevante Bauteile diirfen nicht entfernt, verandert oder
auler Funktion gesetzt werden.

Bei Storungen oder ungewohnlichen Betriebszustanden ist das Gerat sofort aulRer Betrieb zu
nehmen und durch qualifiziertes Fachpersonal liberpriifen zu lassen.

Das Gerat darf ausschlief3lich bestimmungsgemaf’ und entsprechend den Angaben in dieser
Bedienungsanleitung verwendet werden.

Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem Zustand betrieben werden. Beschadigte Gerate oder
Gerate mit erkennbaren Fehlfunktionen diirfen nicht in Betrieb genommen werden.

A\ WARNUNG
Dieses Gerat verfiigt Giber scharfe oder rotierende Bauteile. Es besteht Verletzungsgefahr.
Schutzeinrichtungen diirfen nicht entfernt oder auRer Betrieb gesetzt werden.

Arbeiten diirfen nur bei Stillstand des Gerats durchgefuihrt werden.
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GERATEAUFSTELLUNG

Allgemeine Aufstellhinweise

Halten Sie die vom Hersteller angegebenen Mindestabstande ein und stellen Sie das Gerat auf
einem geeigneten, stabilen und tragfahigen Untergrund auf, um eine ausreichende Luftzirkulation
zu gewabhrleisten.

Luftungsoffnungen sowie Luftansaug- und Abluftbereiche diirfen nicht abgedeckt oder zugestellt
werden.

Schiitzen Sie das Gerat vor aulReren Einflissen, die den sicheren Betrieb beeintrachtigen konnen.

A\ WARNUNG
Achten Sie darauf, dass das Gerat standsicher aufgestellt ist und nicht unbeabsichtigt
verschoben oder umgestoRen werden kann.
Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme samtliches Verpackungsmaterial sowie
Transportsicherungen.

Beachten Sie nach dem Aufstellen oder Umsetzen des Gerats die vorgegebene Wartezeit vor der
Inbetriebnahme.

Sofern in den produktspezifischen Aufstellungshinweisen nichts anderes angegeben ist, sind die
Gerate fur den Betrieb in geschlossenen Innenrdumen vorgesehen.

Beachten Sie zusatzlich die produktspezifischen Hinweise zur Aufstellung und Verwendung in den
folgenden Abschnitten dieser Bedienungsanleitung.

Produktspezifische Aufstellhinweise

Stellen Sie das Gerat auf einer waagerechten, stabilen Arbeitsflache auf. Die empfohlene
Arbeitshohe betragt 650-750 mm.

Halten Sie flir einen sicheren Betrieb mindestens 160 mm Abstand nach vorne und hinten sowie
320 mm nach links und rechts ein.

GERATEANSCHLUSS

Allgemeine Hinweise zum Gerateanschluss

Der ordnungsgemalte Anschluss des Gerats ist Voraussetzung fiir einen sicheren Betrieb und eine
einwandfreie Funktion.



() GASTRO HERO

GH-YPL7_BA_de.docx Seite 8von 18

/A WARNUNG

Der Anschluss des Gerats darf ausschlief3lich gemaf den Angaben auf dem Typenschild sowie
den technischen Daten erfolgen.

Priifen Sie vor dem Anschluss, ob die angegebenen Anschlusswerte mit den vorhandenen
Versorgungsanschliissen libereinstimmen.

Anschlussarbeiten diirfen nur durch qualifiziertes Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Stellen Sie sicher, dass die jeweilige Anschlussstelle jederzeit frei zuganglich ist, um das Gerat im
Notfall schnell von der jeweiligen Versorgung trennen zu kdnnen.
Beachten Sie zusatzlich die produktspezifischen Hinweise zum Gerateanschluss in den folgenden

Abschnitten dieser Bedienungsanleitung.

Produktspezifische Hinweise zum Gerateanschluss

A\ ELEKTRISCHE SPANNUNG

Das Gerat darf nur an eine ordnungsgeman installierte und geerdete elektrische
Anschlussstelle angeschlossen werden.

Verwenden Sie keine Adapter, Steckdosenleisten oder Verlangerungskabel.

Das Netzkabel darf nicht gequetscht, geknickt oder tiber scharfe Kanten gefiihrt werden
und ist von heiBen Oberflachen, offenen Flammen und Feuchtigkeit fernzuhalten.

Beschadigte Anschlussleitungen durfen nicht verwendet werden und mussen durch
qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden.



(©) GASTRO HERD

GH-YPL7_BA_de.docx Seite 9 von 18

STRUKTUR UND TEILE

/— Geratekopf

Schutzscheibe / —

Spritzschutz —
r_‘

Rihrschiissel, 7 Liter

OO.O. ‘
‘< & Drehzahlregler
[\ﬁ»a

\ Geratesockel

Die Abbildungen dienen der schematischen Darstellung und sind exemplarisch. Abweichungen in
Abmessungen, Ausfiihrung und Ausstattung sind modellabhdngig maoglich.
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Technische Zeichnung
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ERSTE INBETRIEBNAHME

Allgemeine Hinweise zur Inbetriebnahme

Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme samtliche Verpackungsmaterialien und
Transportsicherungen.

Uberpriifen Sie das Gerat auf Vollstandigkeit sowie auf sichtbare Beschadigungen.

Stellen Sie das Gerat gemal} den Hinweisen in Kapitel Gerateaufstellung auf.

Reinigen Sie das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme gemal’ den Angaben im Kapitel Reinigung.
SchlieRen Sie das Gerat gemaR den Hinweisen in Kapitel Gerateanschluss an.

Schalten Sie das Gerat ein und nehmen Sie die grundlegenden Einstellungen gemaR dieser
Bedienungsanleitung vor.

A\ WARNUNG

Stellen Sie sicher, dass das Gerat ordnungsgemal funktioniert, bevor es bestimmungsgemalf}
verwendet wird.

BEDIENUNG UND EINSTELLUNGEN

Allgemeine Bedienhinweise

Bedienen Sie das Gerat ausschlief3lich gemaR den Angaben in dieser Bedienungsanleitung.

Nehmen Sie Einstellungen nur vor, wenn Sie mit der Funktion des Gerats vertraut sind.
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/A WARNUNG

Verandern Sie keine sicherheitsrelevanten Einstellungen oder Bauteile.
Verwenden Sie das Gerat nur im bestimmungsgemafRen Betriebszustand.

Achten Sie wahrend des Betriebs auf ungewdhnliche Gerdusche, Geriiche oder
Fehlfunktionen.

Nehmen Sie das Gerat bei Storungen aulRer Betrieb.

Beachten Sie die Hinweise zur Sicherheit, Wartung und Reinigung in den entsprechenden Kapiteln
dieser Bedienungsanleitung.

Produktspezifische Bedien- und Einstellhinweise

Ruhrschissel einsetzen / entfernen

e Schalten Sie das Gerat aus.
e Entriegeln Sie den Geratekopf mit dem Hebel und klappen Sie ihn nach oben.
e Setzen Sie die Riihrschiissel in die Aufnahme ein und drehen Sie sie, bis sie verriegelt ist.

Zum Entriegeln und Entfernen der Ruhrschissel fuhren Sie die Schritte in umgekehrter
Reihenfolge aus.

Rihrwerkzeuge und Verwendung

Werkzeug Geschwindigkeitsstufe \ Verwendung
Fir leichte Mischungen, z. B. Schlagsahne,
Mayonnaise, EiweiR und Pfannkuchenteig

Schneebesen 2-3

Fir festere Mischungen, z. B. leichte Teige,
Flachrihrer 1-2 Kuchen-/Keksteig, Glasuren, Fillungen und
Kartoffelpliree

Fir schwere Mischungen, z. B. Teig und
Pastetenteig

Knethaken 0-1

Hinweis: Verwenden Sie den Flachriihrer nicht mit einer hbheren Geschwindigkeitsstufe als 2.

Mischen
e Entriegeln Sie den Geratekopf mit dem Hebel und klappen Sie ihn nach oben.
e Geben Sie die zu verarbeitenden Zutaten in die Ruhrschissel.
e Stellen Sie den Ein-/Ausschalter auf EIN.

e Stellen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit am Drehzahlregler ein.

A\ WARNUNG

Stellen Sie immer sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie mit den Handen in die
Ruhrschussel greifen.
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REINIGUNG

Allgemeine Reinigungshinweise

/\ ELEKTRISCHE SPANNUNG

Trennen Sie das Gerat vor jeder Reinigung vom Strom-, Gas- bzw. Wassernetz.

Reinigungsarbeiten diirfen nur im abgekiihlten Zustand durchgefiihrt werden.

Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit in elektrische Bauteile, Liiftungséffnungen oder
Bedienelemente gelangt.

Reinigen Sie das Gerat regelmalig, um Hygiene, Funktion und Lebensdauer sicherzustellen.

£\ WARNUNG
Verwenden Sie keine Hochdruckreiniger, Dampfreiniger oder offenen Wasserstrahlen.
Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Verwenden Sie ausschlief3lich milde, handelsiibliche Reinigungsmittel.

Verwenden Sie keine scheuernden, aggressiven, bleichenden, dtzenden oder [6sungsmittelhaltigen
Reinigungsmittel.

Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen Tuch oder Schwamm.

Trocknen Sie das Gerat nach der Reinigung vollstandig ab.

Produktspezifische Reinigungshinweise

Edelstahloberflachen sind regelmalig zu reinigen, um hygienische Bedingungen und den
Werterhalt sicherzustellen.

Verwenden Sie ausschlief3lich fiir Edelstahl geeignete Reinigungsmittel oder milde, nicht
scheuernde Reinigungsmittel.

Wischen Sie Edelstahloberflachen - sofern erkennbar - in Schliffrichtung.

Verwenden Sie keine chlor- oder bleichmittelhaltigen Reinigungsmittel, da diese Korrosion oder
Oberflachenschaden verursachen kdnnen.

Verwenden Sie keine Stahlwolle, Drahtbiirsten oder abrasive Reinigungshilfen.

Trocknen Sie Edelstahloberflachen nach der Reinigung sorgfaltig ab.
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WARTUNG

Allgemeine Wartungshinweise

Wartungsarbeiten dienen der Betriebssicherheit und der langfristigen Funktionsfahigkeit des
Gerats.

Wartungsarbeiten diirfen nur im technisch sicheren Zustand des Gerats durchgefiihrt werden.

Uberpriifen Sie das Gerat regelméaRig auf sichtbare Beschadigungen und Funktionsstérungen.

/A WARNUNG

Reparaturen und Eingriffe in technische Bauteile diirfen ausschlieflich durch qualifiziertes
Fachpersonal erfolgen.

Anderungen am Gerat sind unzuldssig und kénnen zum Verlust von Gewéhrleistungs- und
Haftungsanspriichen fiihren.

Verwenden Sie ausschlief3lich Originalersatzteile oder vom Hersteller freigegebene Ersatzteile.

GERAT AURER BETRIEB NEHMEN / LAGERUNG /TRANSPORT

Gerat auRer Betrieb nehmen

Entfernen Sie alle Lebensmittel, Betriebsstoffe oder Inhalte aus dem Gerat.

Schalten Sie das Gerat aus und versetzen Sie es in einen sicheren, aulber Betrieb befindlichen
Zustand.

Reinigen Sie das Gerat innen und auRen gemal’ Kapitel Reinigung.
Offnen Sie Tiiren oder Abdeckungen, damit das Gerat vollstandig trocknen kann.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig trocken ist, bevor es aufser Betrieb genommen oder
gelagert wird.

A\ WARNUNG

Sichern Sie das Gerat so, dass ein unbeabsichtigtes Hineinklettern von Kindern oder
Haustieren ausgeschlossen ist.

Bei Nichtbeachtung besteht Erstickungs- oder Verletzungsgefahr.

Lagerung

Lagern Sie das Gerat an einem trockenen, sauberen, staubfreien und gut belifteten Ort.

Der Lagerort muss vor Feuchtigkeit, Frost, direkter Sonneneinstrahlung und Hitze geschiitzt sein.
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Stellen Sie das Gerat standsicher und kippsicher ab.

Decken Sie das Gerat ab oder verwenden Sie nach Moglichkeit die Originalverpackung, um es vor
Beschadigungen zu schiitzen.

A\ WARNUNG

Verpackungsbestandteile sind von Kindern fernzuhalten, da Erstickungsgefahr besteht.

Transport

Bereiten Sie das Gerat vor dem Transport gemaR den beschriebenen Hinweisen zum AuRer-
Betrieb-Nehmen vor.

Verwenden Sie flir den Transport nach Moglichkeit die Originalverpackung.

Schiitzen Sie das Gerat vor StoRen, scharfen Kanten, Feuchtigkeit, Regen und Witterungseinfliissen.
Transportieren Sie das Gerat moglichst in aufrechter Position.

Neigen Sie das Gerat nicht starker als vom Hersteller angegeben.

Vermeiden Sie starke Erschiitterungen und StoRe.

FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG

A\ WARNUNG

Bei Storungen oder Fehlfunktionen ist das Gerat aufder Betrieb zu nehmen.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu 6ffnen oder zu reparieren.

Nehmen Sie keine Eingriffe an elektrischen, gasfiihrenden oder wasserflihrenden Bauteilen
vor.

Fiihren Sie ausschlieRlich einfache Sicht- und Funktionsprifungen durch.

Kann eine Stérung durch die nachfolgenden Hinweise nicht behoben werden, wenden Sie sich an Ihren Héndler
oder einen autorisierten Servicebetrieb.

Problem Ursache [ MaRnahme

Gerat funktioniert nach Priifen Sie, ob der Netzstecker bzw. die Steckdose ordnungsgemalf’ funktioniert.
dem Einschalten nicht

Gerat stoppt wahrend des Das Gerat kann lberlastet sein. Reduzieren Sie die Verarbeitungsmenge oder

Betriebs plotzlich und ein verringern Sie die Geschwindigkeit. Priifen Sie auflerdem die Netzspannung. Bei

Warnton ertont Uberhitzung lassen Sie den Motor ca. 30 Minuten abkiihlen und starten Sie das Gerét
anschliefend erneut.

Drehzahlregelung Das Potentiometer oder ein elektronisches Bauteil kann defekt sein. Lassen Sie das

funktioniert nicht Potentiometer bzw. die Leiterplatte (PCB) austauschen oder wenden Sie sich an den

Handler bzw. Kundendienst.
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SCHALTPLAN

potentiometer

black
PCB TN

red

[$44]

motor

limit switch

Unbefugte Eingriffe in elektrische Bauteile k6nnen zu schweren Verletzungen, Sachschéden oder zum Verlust
von Gewdhrleistungs- und Haftungsanspriichen fiihren.
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EXPLOSIONSZEICHNUNG UND ERSATZTEILLISTE

Unbefugte Eingriffe in das Gerdt oder der Austausch von Bauteilen durch nicht qualifiziertes Personal kénnen zu
Sicherheitsrisiken, Gerdteschdden sowie zum Verlust von Gewdhrleistungs- und Haftungsanspriichen fiihren.

Pos. Bezeichnung
Geratekopf

Riemen

GroRe Riemenscheibe
Lager 1

Trennplatte |

GV lWIN|F
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Trennplatte Il
Trennplatte Il
Antriebswelle

[YoR e RN Ne)]

Zahnkranz

10 | Planetenrad
11 | Rihrwelle

12 | Lager 2

13 | Lagerhalter

14 | Oldichtung

15 | Teller

16 | Ziergehause
17 | Kleine Riemenscheibe
18 | Motor

19 | Zentralrad

20 | Schwenkhebel
21 | Schalter

22 | Potentiometer
23 | Drehknopf

24 | Saule Il

25 | Saule |

26 | Kabel

27 | Leiterplatte
28 | Schutzvorrichtung
29 | Geratesockel
30 | GummifiiRe
31 | Rihrschissel
32 | Schneebesen
33 | Flachriihrer
34 | Knethaken

35 | Endschalter

Weitergehende Reparatur- und Wartungsinformationen fiir fachlich kompetente Reparateure gemél Anhang Il
Nr. 2 ¢) der Verordnung (EU) 2019/2024 werden auf Anfrage vom Hersteller bzw. Inverkehrbringer zur Verfiigung
gestellt.
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VERPACKUNGSENTSORGUNG

&% DieVerpackung dient dem Schutz des Gerats wahrend Transport und Lagerung.

4 o .
W@ Entsorgen Sie die Verpackungsbestandteile nach dem Auspacken getrennt nach

Materialart und fuhren Sie sie den dafiir vorgesehenen Sammel- und Recyclingsystemen zu.

Beachten Sie die Materialkennzeichnungen und gegebenenfalls vorhandenen Sortierhinweise auf
den einzelnen Verpackungsteilen sowie die geltenden ortlichen Vorschriften zur Abfallsammlung
und -entsorgung.

Die ordnungsgemale Trennung und Entsorgung von Verpackungsmaterialien tragt zur
sachgerechten Abfallbewirtschaftung und zur Riickgewinnung von Ressourcen bei.

/A WARNUNG

Verpackungsbestandteile wie Kunststofffolien, Beutel, Binder oder Formteile aus Kunststoff
oder Schaumstoff sind von Kindern fernzuhalten, da Erstickungsgefahr besteht.

Bewahren Sie die Verpackung nach Moglichkeit auf, falls das Gerat zu einem spateren Zeitpunkt
transportiert oder gelagert werden soll.

GERATEENTSORGUNG

Hat das Gerat das Ende seiner Lebensdauer erreicht, entsorgen Sie es bitte
ordnungsgemalt an einer vorgesehenen Sammelstelle fiir Elektro- und

s Elektronikaltgerate. Elektrogerate diirfen nicht Giber den Hausmdill entsorgt werden.

Informationen zu Sammelstellen und Entsorgungsmoglichkeiten erhalten Sie bei Ihrer zustandigen
kommunalen Verwaltung. Durch die fachgerechte Entsorgung und Wiederverwertung leisten Sie
einen wichtigen Beitrag zum Umwelt- und Ressourcenschutz.

Technische und gestalterische Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten.

GastroHero GmbH  Osterbonener Weg 1, 59077 Hamm / Germany
Tel.: +49 (0) 231 1772630
@ GASTRU HERU E-Mail: info@gastrohero.de
Kontaktformular: https://service.gastro-hero.de/
Webseite: https://www.gastro-hero.de/



