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Es wird nur jeder zweite Tisch
besetzt. Die Kapazitat halbiert sich,
damit genligend Abstand zwischen
den Gasten vorhanden ist.

Alle Tische werden vor dem
Eindecken zusétzlich desinfiziert.

Tische und Arbeitsflichen
werden haufiger gereinigt
und desinfiziert als tblich.

Zur Sicherheit der Kunden werden
ihre Daten” registriert: Datum, Name,
Anschrift, Telefonnummer und E-Mail-
Adresse, um sie bei Bedarf schnell
und rechtzeitig informieren zu konnen.

*Diese Daten werden dann nach einer 30-tdgigen Frist unwiderruflich geldscht.
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Auf den Toiletten stehen
ausreichend Desinfektions-
mittel zur Verfligung.

Die Mitarbeiter sind angewiesen
ihre Hande noch haufiger griindlich
zu reinigen und zu desinfizieren.

Auf Handschlag und
Umarmung wird verzichtet.

Mochten Ihre Kunden trotz dieser
MaBnahmen ihr Gericht lieber
Zuhause genieBen? Wie ware
es mit einem Angebot das Essen
telefonisch zu bestellen und
anschlieBend abzuholen?
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